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Z mysla o biznesmenach
37-pigtrowy Four Season Shanghai to hotel zaprojektowany z myslg o podrézujacych biznesmenach. Ma znakomitg lokalizacje pomiedzy dwiema gtownymi
ulicami handlowymi - Nanjing oraz Huaihai. Hotel posiada bardzo przestronne lobby, z ogromnymi drewnianymi drzwiami, nawigzujgcymi stylem do czaséw
cesarstwa. Pokoje s wyjatkowo przestronne, na uwage zastuguje bardzo dobra infrastruktura przygotowana z mysla o biznesmenach. Na ostatnim pietrze hotelu
znajduje sie Executive Lounge Club. Wygodne kanapy ustawione wzdtuz przeszklonych $cian pozwalajg rozkoszowac sig widokami na panorame miasta. Four
Seasons Shanghai znany jest ze spa oferujacego zabiegi chifiskiej medycyny tradycyjnej. Przed okresleniem zakresu zabiegéw w Qin Spa goscie spotykaja sie

z lekarzem, ktory okresla potrzeby organizmu i planuje terapie. Na miejscu przygotowane sg rowniez
mieszanki ziotowe, ktére uzupetniajg zabiegi akupunktury oraz masazu tui na. Goscie otrzymuja
zalecenia dotyczace stylu zycia i diety. Hotel oferuje takze zajecia fitness: jogi, tai-chi, aerobiku czy
tanca capoeira, W hotelu mozna tez skorzystac z lekcji gotowania kuchni chinskiej, japoniskiej i mie-
dzynarodowej. Four Season Shanghai posiada cztery restauracje, do ktorych $ciagaja nie tylko goscie
hotelowi, ale réwniez wielu mieszkancéw Szanghaju: Café Studio to kuchnia migdzynarodowa, Steak
House serwuje znakomitg wotowine Kobe, Shintaro kuchnie japorska a Si Ji Xuan kuchnie kantonska
i szanghajska. W tej ostatniej koniecznie trzeba sprobowac potraw z miejscowego wtochatego kraba
rzecznego, m.in. zupy krabowej z grzybami i zimowym melonem. Sezon na kraby trwa od pazdzierni-
ka do listopada.

PODSUMOWANIE:

Swietnie potozony hotel, zaprojektowany z myélg o podrézujacych biznesmenach, jednak z szeroka
oferta dla podrézujacych rodzin z dzie¢mi. Znakomita kuchnia - na miejscu mozna tez uczestniczy¢
w lekcjach gotowania.

Japonski minimalizm w chmurach
Hotel Park Hyatt Shanghai to jeden z najwyzszych hoteli $wiata i najwyzszy budynek Szanghaju - miesci sie w 101-pietrowym Shanghai World Financial
Center liczagcym 492 m wysokosci. Wyrdznia sie na tle panoramy miasta smuktg sylwetkg i charakterystycznym prostokatnym przeswitem. Wystréj hotelu
Park Hyatt to absolutny minimalizm. Po wejsciu do budynku nie zobaczymy recepcji, a jedynie podobne do siebie ptaszczyzny $cian, w stonowanej kolorystyce.
Po przejsciu kilku metréw jedna z nich okazuje sie by¢ automatycznie przesuwanymi drzwiami, ktdre otwieraja sig na niewielkie lobby z ultraszybkimi win-
dami. W kilkadziesiat sekund goscie wjezdzajg na 87 pietro, na ktérym znajduje sie recepcja. Pokoje sa bardzo przestronne, z oknami od podtogi do sufitu, co
pozwala rozkoszowac sie najlepszym widokiem na cate miasto. Architektoniczny minimalizm podkreslaja meble ukryte w Scianach oraz linie proste widocz-
nych elementéw designu. Goscie mogg decydowac o poziomie natezenia poszczegdlnych zrédet $wiatta, sterowac klimatyzacjg oraz regulowac wilgotnosé
powietrza. System automatycznych zaston w kilka sekund catkowicie zaciemnia wnetrze. Na 85.
pietrze znajduje sie centrum odnowy biologicznej, SPA oraz najwyzej potozony basen na $wiecie.
Dzigki podniesionym krawedziom wypetnionym do kofica woda, ptywajacy majg wrazenie, ze tuz za
brzegiem basenu otwiera sie kilkusetmetrowa przepas¢. Widok jest szczegélnie spektakularny po
zapadnigciu zmroku. Goscie moga kazdego ranka ¢wiczyc tai chi w wewnetrznym ogrodzie hotelu,
pod okiem mistrza sztuk walki. Restauracje oraz bar potozone na 91. pietrze dostarczajq kulinar-
nych doznan dostownie na najwyzszym $wiatowym poziomie.

PODSUMOWANIE:

Luksus w jednym z najwyzszych hoteli $wiata. Japonski minimalizm, oraz technologia high-tech w

potaczeniu z profesjonalizmem sieci Hyatt. I. - “ i-. l._.l - Pﬂ
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SZANGHAJ: RESTAURACJE

W kosmopolitycznym Szanghaju, jak w tyglu mieszajg sig lokalne tradycje kulinarne z wptywami kuchni przybyszow z catego $wiata.
Mozna sprobowac tu dostownie wszystkiego w najlepszym wydaniu.

Najlepsza w miescie restauracja z kuchnia indonezyjska. Potozona nad matym jeziorkiem, w
pakowym ogrodzie z bujna roslinnoscia. Egzotyczny wystrdj lokalu nawigzuje do wzornictwa
potudniowo-wschodniej Azji, kelnerzy ubrani s w tradycyjne sarongi, pobrzmiewa autentyczna
muzyka - wszystko to tworzy atmosfere balijskiego kurortu. Szczegdlnie polecamy wotowing
w mleku kokosowym, Nasi Goreng, satay z kurczaka i krewetki krolewskie z trawg cytrynowa.
Doskonate miejsce na romantyczna kolacje - warto z wyprzedzeniem zarezerwowac stolik z
widokiem na jezioro. www.balilaguna.com

Nowy koncept kulinarny na mapie Szanghaju w hotelu Kerry nalezacym do sieci Shangri-La.
Restauracja The Cook to 11 otwartych ,live cooking stations” oferujgcych dania z catego $wiata.
System bezdotykowych kart chipowych pozwala szybko i tatwo zamawia¢ potrawy: po wybraniu
dania jest ono kodowane na karcie i dostarczane do naszego stolika. Dzigki temu systemowi
mozemy obserwowac przygotowanie potraw, a nawet ustali¢ z kucharzem ewentualne modyfi-
kacje. Do wyboru migdzy innymi pasta bar, sushi/ sashimi, azjatyckie barbecue, wok, kawiarnia,
winiarnia i .cheese room” czyli sery z catego Swiata w ogromnym wyborze.
http://www.shangri-la.com/en/property/shanghai/kerryhotelpudong/dining/restaurant/thecook

M on the Bund juz od 13 lat oczarowuje Szanghajczykow wybitng kuchnig i najstynniejszym
tarasem miasta. Restauracja miesci sie w najbardziej prestizowym punkcie metropolii, na histo-
rycznej promenadzie Bund, na najwyzszym pigtrze 7-pietrowej kamienicy. Sale jadalne oferuja
spektakularny widok na Bund, rzeke Huangpu i najwyzsze budynki $wiata nowoczesnej dzielnicy
Pudong. Obowigzkowym punktem wieczoru jest wizyta na tarasie, ktéry pozwala poczu¢ atmos-
fere Szanghaju.

M on the Bund moze pochwali¢ sie imponujaca lista gosci: top-modelki, koronowane gtowy,
prezydenci, aktorzy - jadt tu niemal kazdy celebryta odwiedzajacy Szanghaj. Polecamy stynny
tort bezowy Pavlova. www.m-onthebund.com/mbund/

Mr & Mrs Bund to prostota i sama esencja francuskiej kuchni z sygnowanym przez mistrza
Paula Paireta imponujacym menu liczacym ponad 300 pozycji. W restauracji panuje nieformalna
atmosfera, mimo, ze znajduje sie ona w historycznej kamienicy na stynnej promenadzie Bund.
Przepigkny widok na rzeke Huangpu, ptywajace barki i futurystyczng panorame najwyzszych
budynkow $wiata, mozna podziwiac z tarasu przez wigkszo$¢ roku.

Najstynniejsze dania restauracji to foie gras na chrupigco, meuniere bread (z mastem i trufla-
mi), czarny dorsz na parze i zeberka teriyaki. www.mmbund.com

Luksusowa marka odziezowa Shanghai Tang przeniosta z sukcesem na grunt kulinarny koncept
potaczenia tradycji chinskich z nowoczesna forma. We wnetrzach dominuje charakterystyczna
dla marki zdecydowana kolorystyka — gorace fuksje, limonkowe zielenie, energetyczne oranze,
wszystko to w potaczeniu z lakierowang czernia. Ciemny wystroj tworzy kameralng atmosfere, a
refleksy $wiatta na lakierowanych na wysoki potysk powierzchniach mebli dajg wrazenie wyra-
finowanej elegancji. Shanghai Tang to dobre miejsce zaréwno na lunch jak i nastrojowa kolacje.
Sztandarowym daniem restauracji sa chrupigce krewetki w majonezie wasabi z peretkami gra-
natu.

www.shanghaitang.com/en/world-of-shanghai-tang/shanghai-tang-cafe

Restauracja mieszczaca sie pod najgoretszym adresem miasta ..Three on the Bund”. Oferuje
tradycyjne dania kuchni szanghajskiej i kantonskiej w stylowym i luksusowym ambiente okre-
$lanym jako .art deco z nutq nowoczesnosci”. Menu dopetnia wybor ponad 50 gatunkéw herbat
z najdalszych zakatkow Chin, dobieranych przez herbacianych sommelieréw i podawanych z
zachowaniem tradycyjnego ceremoniatu. Polecamy owoce morza, wotowing w sosie stodko-
-kwasnym oraz lody z zielonej herbaty. Miejsce idealne na uroczystg kolacje.
www.threeonthebund.com

53 | connoisseur circle



monicaluo
Rectangle


